
 
 

  



 

 
Glutenfrei   

 
Laktosefrei 

 
Vegetarisch 

 
Vegan 

 
Bezüglich der Herkunft unserer Produkte (insbesondere Fleisch und Fisch) sowie über Zutaten,  

die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Service-Mitarbeitenden gerne. 
Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MWST. 

 
* Fanggebiet FAO 05, Europa/Binnengewässer 

Tageskarte 
 
 
 

VO R S P E I S E N  
—  

   Kleiner Blattsalat  8.00 

 Kleiner gemischter Salat  10.00 

 Tomaten-Ananas Gazpacho   9.00 

 
 
 
 

F I T N E S S T E L L E R  
—  

    Camembert Donuts  
mit Sauerkirsch-Gelée 

 25.00 

 Hausgemachte Eglifilets* im Bierteig 
mit Tartarsauce   

 34.00 
 

  
O D E R  T A U S C H E N  S I E  D E N  S A L A T   

M I T  B E R N E R  F R I T E S  U N D  G E M Ü S E   

 
 
 

H A U P T S P E I S E N  
—  

                    Wurst-Käsesalat  
mit Cervelat und Gruyère, garniert mit Zwiebeln und Essiggurken 

 21.00 

 Vegane Auberginenröllchen mit Kräuterfüllung 
auf Kichererbsen-Ragout 

 26.00 

 Paniertes Schweinsschnitzel 
Berner Frites und Gemüse 

gross 
klein 

27.00 
24.00 

                    Suure Mocke 
mit Kartoffelstock und Gemüse 

 29.00 

 
 



 

 
Glutenfrei   

 
Laktosefrei 

 
Vegetarisch 

 
Vegan 

 
Bezüglich der Herkunft unserer Produkte (insbesondere Fleisch und Fisch) sowie über Zutaten,  

die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Service-Mitarbeitenden gerne. 
Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MWST. 

 
* Fanggebiet FAO 05, Europa/Binnengewässer 

 
 
 
 
 
 

K I D S  
—  

                   Hausgemachte Eglifilets* mit Berner Frites 
mit Tartarsauce   

 16.00 

 Paniertes Schweinsschnitzel 
Berner Frites und Gemüse 

 14.00 

 Portion knusprige Berner Frites  6.00 

 
 
 

D E S S E RT  
—  

 Burehof-Glace (Rahmglace) 
Vanille, Mocca, Caramel, Schokolade 

pro Kugel 

mit Rahm 
4.00 

+1.50 

 Burehof-Glace (Früchte-Sorbet) 
Erdbeere, Williamsbirne, Zwetschgen 

pro Kugel 

 

4.00 
 

 Eiskaffee  
Mocca-Glace mit Kaffeesirup und Schlagrahm 

gross 
klein 

11.00 
9.00 

 Sorbet Williams  
Birnensorbet mit einem Schuss alter Birne 

 12.00 

 Sorbet Vieille Prune 
Zwetschgensorbet mit einem Schuss Vieille Prune 

 12.00 

 Erdbeer-Tiramisu 
Hausgemachtes Tiramisu mit Erdbeeren,   
Mascarponecrème und Löffelbiskuits 

     12.00 

                        Wolke 7 
Vanilleglace, Erdbeersorbet mit Meringues und Schlagrahm 

 11.00 
 

 Coupe Dänemark 
Vanilleglace mit Schokoladensauce und Schlagrahm 

gross 
klein 

11.00 
9.00 

 
 
 
 



 

 
Glutenfrei   

 
Laktosefrei 

 
Vegetarisch 

 
Vegan 

 
Bezüglich der Herkunft unserer Produkte (insbesondere Fleisch und Fisch) sowie über Zutaten,  

die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Service-Mitarbeitenden gerne. 
Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MWST. 

 
* Fanggebiet FAO 05, Europa/Binnengewässer 

Abendkarte 
 
 
 
 

VO R S P E I S E N  
—  

   Kleiner Blattsalat  8.00 

 Kleiner gemischter Salat  10.00 

 Insalata Caprese  
Tomatensalat mit Büffelmozzarella  und Basilikumkaviar 

 14.00 

 Tomaten-Ananas Gazpacho   9.00 

 
 
 
 
 
 
 
 

F I T N E S S T E L L E R  
—  

    Camembert Donuts  
mit Sauerkirsch-Gelée 

 25.00 

 Cordon-Bleu vom Poulet 
gefüllt mit Trutenschinken und Raclettekäse  

 32.00 

 Hausgemachte Eglifilets* im Bierteig 
mit Tartarsauce   

 34.00 
 

 Spare Ribs 
mit hausgemachter BBQ- Honigsauce mariniert 

 36.00 

 Kalbshohrückensteak 
mit Kräuterbutter 

 41.00 

  
O D E R  T A U S C H E N  S I E  D E N  S A L A T   

M I T  B E R N E R  F R I T E S  U N D  G E M Ü S E  

 
 
 



 

 
Glutenfrei   

 
Laktosefrei 

 
Vegetarisch 

 
Vegan 

 
Bezüglich der Herkunft unserer Produkte (insbesondere Fleisch und Fisch) sowie über Zutaten,  

die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Service-Mitarbeitenden gerne. 
Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MWST. 

 
* Fanggebiet FAO 05, Europa/Binnengewässer 

 
 
 
 
 
 
 

H A U P T S P E I S E N  
—  

 Beef Tatar 
garniert mit Kapern, Zwiebeln und Essiggurken 
Toastbrot und Butter 
Auf Wunsch verfeinert mit Cognac oder Whisky 

gross 
klein 

36.00 
21.00 

 
+ 1.00 

                    Wurst-Käsesalat  
mit Cervelat und Gruyère, garniert mit Zwiebeln und Essiggurken 

 21.00 

 Risotto None Male 
mit getrockneten Tomaten, Oliven und Parmesan 

 26.00 

 Vegane Auberginenröllchen mit Kräuterfüllung 
auf Kichererbsen-Ragout 

 26.00 

 Paniertes Schweinsschnitzel 
Berner Frites und Gemüse 

gross 
klein 

27.00 
24.00 

                    Suure Mocke 
mit Kartoffelstock und Gemüse 

 29.00 

 
 
 

K I D S  
—  

                   Hausgemachte Eglifilets* mit Berner Frites 
mit Tartarsauce   

 16.00 

 Paniertes Schweinsschnitzel 
Berner Frites und Gemüse 

 14.00 

 Portion knusprige Berner Frites  6.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
Glutenfrei   

 
Laktosefrei 

 
Vegetarisch 

 
Vegan 

 
Bezüglich der Herkunft unserer Produkte (insbesondere Fleisch und Fisch) sowie über Zutaten,  

die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Service-Mitarbeitenden gerne. 
Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MWST. 

 
* Fanggebiet FAO 05, Europa/Binnengewässer 

 
 
 
 
 
 
 

D E S S E RT  
—  

 Burehof-Glace (Rahmglace) 
Vanille, Mocca, Caramel, Schokolade 

pro Kugel 

mit Rahm 
4.00 

+1.50 

 Burehof-Glace (Früchte-Sorbet) 
Erdbeere, Williamsbirne, Zwetschgen 

pro Kugel 

 

4.00 
 

 Eiskaffee  
Mocca-Glace mit Kaffeesirup und Schlagrahm 

gross 
klein 

11.00 
9.00 

 Sorbet Williams  
Birnensorbet mit einem Schuss alter Birne 

 12.00 

 Sorbet Vieille Prune 
Zwetschgensorbet mit einem Schuss Vieille Prune 

 12.00 

 Erdbeer-Tiramisu 
Hausgemachtes Tiramisu mit Erdbeeren,   
Mascarponecrème und Löffelbiskuits 

     11.00 

                        Wolke 7 
Vanilleglace, Erdbeersorbet mit Meringues und Schlagrahm 

 11.00 
 

 Coupe Dänemark 
Vanilleglace mit Schokoladensauce und Schlagrahm 

gross 
klein 

11.00 
9.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
Glutenfrei   

 
Laktosefrei 

 
Vegetarisch 

 
Vegan 

 
Bezüglich der Herkunft unserer Produkte (insbesondere Fleisch und Fisch) sowie über Zutaten,  

die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Service-Mitarbeitenden gerne. 
Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MWST. 

 
* Fanggebiet FAO 05, Europa/Binnengewässer 

Vo dert chunnts här … 
 

L I E F E R A N T E N  &  PA RT N E R  

  
Getränke 
Riedo Getränke AG, Ueberstorf 
Brauerei Felsenau AG, Bern 
Weinkellerei Stämpfli AG, Laupen 
Wienkellerei Adrian und Diego Mathier, Salgesch 
Weinkellerei Ritschard, Interlaken 
Blaser Café AG, Bern  
TWININGS, Wander AG (Tee) 
DiisTee Schweiz GmbH 
Brennerei Hürst, Schwarzenburg 

Backwaren 
Backwaren Gebr. Gurtner AG 
Bäckerei Brotbrösmeli, Ueberstorf 
Anita's Burebrotstube, Mittelhäusern 
 

  
Gemüse, Früchte 
Bieri Gemüse und Früchte Engros, Neuenegg 

Eier  
Legehennenbetrieb Herren, Neuenegg 

  
Fleisch / Fleischerzeugnisse 
Dorfmetzg Jaun AG, Neuenegg 
Kalbfleisch direkt ab Hof, Neuenegg 
BAMAKA Kaninchenzucht Marschall, Neuenegg 
Traitafina AG, Lenzburg  

Fischspezialitäten 
Rubigenhof Fischzucht AG, Rubigen 
Fideco SA, Murten 
G. Bianchi AG, Zufikon 

  
Glace 
Baumann's Farmservice, Oberwangen 
Gasser Gourmet AG, Schwarzenburg 

Weitere Produkte 
Saviva AG, Brunegg 
None Male Produkte GmbH, Bern 

 


